
Uve
Lambruschi nelle varietà
Sorbara e Grasparossa

Altimetria del vigneto
300 mt  

Tipologia del terreno 
Argilloso sabbioso 

Resa per ettaro 
80 q.li  

Vinificazione
In rosato con fermentazione a
temperatura controllata

Presa di spuma 
Metodo Charmat lungo

Gradazione alcolica
11,5% vol. 

Zucchero residuo
8 g/l

Colore
Rosa cipria

Bouquet
Profumo suadente, fragrante e persistente, 
ricorda la rosa canina e susina matura

Gusto
Corpo asciutto e avvolgente, fragrante con 
fondo elegante e pulito

Abbinamento
Piatti a base di crostacei nonché zuppe di 
pesce piuttosto saporite

Temperatura di Servizio
8-10° C

Scheda Tecnica

Scheda Organolettica
Colour
Powder pink

Bouquet
Fragrant and long lasting bouquet, 
recalling the  fragrance of rosehip and ripe 
plum

Taste
Dry body, mellow, fragrant,
tasty and fresh

Pairing
Molluscs, crustaceans and fish soup

Serving Temperature
8-10° C

Technical Sheet

Organoleptic Characteristics

Types of grapes
Lambrusco of the varieties of 
Sorbara and Grasparossa

Altitude
300 m 

Soil type
Clay - sand

Yield per hectare
8000 kg

Vinification
Rosé, with fermentation
at controlled temperature

Sparkling process
Long Charmat method

Alcohol content
11,5% vol. 

Residual sugar
8 g/l

Cadelvento
Lambrusco spumante DOP

rosato spumante brut
sparkling rosé wine - brut

91

91 points

88 puntiTOP 50
93 points

89


